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ARTESANS
26 Neus Font Suriol (Suen fet a mà)
27 Jaume Junyent Esteve
28 Cristina Fernàndez Carrió
29 Pere Romagosa Saumell
30 Rosa Ferré Cusiné (El Cosidor)
31 Maribel Saumell
32 Josep Casanelles (Cal pepito fent coses)

ENTITATS
33 ADF Font-rubí
34 Gegants de Font-rubí
35 Serpent de Font-rubí
36 Diables de Font-rubí
37 Escola Font-rúbia
38 Comissió de Festes
39 Comissió Vinòleum 

ACTIVITATS
40 Escenari central i zona degustació
41 Zona de trobada i descans 
42 Exposició motocultors Josep Bonastre
43 Mostra de Cultura Popular
44 Photocall Vinòleum
45 Tallers per a infants

RESTAURACIÓ
46 Associació de Caçadors de Font-rubí 
 Oferirà entrepans i plats populars  
 durant tota la fira

Restaurant Can Güell 
Guardiola de Font-rubí. Tel. 93 897 91 57
Restaurant Cal Pau Xich 
Guardiola de Font-rubí. Tel. 93 897 93 82
Restaurant Montrubí  
L’Avellà. Font-rubí. Tel. 93 606 56 96
Restaurant La Taba  
Font-rubí. Tel. 645 85 95 51 (reserva prèvia)

CELLERS
1 Celler MontPicolis
2 Cellers Can Suriol Castell de Grabuach
3 Celler Jaume Llopart Alemany
4 Celler Serra dels Bous
5 Celler Lluch & Llopart
6 Celler Papet del Mas
7 Celler Rexach Baqués
8 Celler U MÉS U
9 Celler Pere Olivella Galimany
10 Heretat Montrubí
11 Caves Ferret

OLI
12 Molí d'oli Ca la Madrona 
13 Olivariana 
14 Molí d'oli Josep Lluch

ALIMENTACIÓ
15 Dolços del Marroc
16 La formatgeria
17 La Forja Creacions 
18 Torrons Garcia Sirvent 
19 Xolis d’Adons 
20 Moió Melmelades 
21 Cal Serra
22 Xurreria Azuzena
23 Crep de la Crep

TASTOS
Dissabte 8 d'octubre  
24 Tast d'olis de Ca la Madrona
25 Taller d'aromes del vi per a grups
24 Tast olives del món. Olivariana
Diumenge 9 d'octubre 
25 Taller de sabons amb olis
24 Tast d’olis. Molí de Josep Lluch
25 Tast de caves Cygnus. U MÉS U
24 Tast de melmelades. Moió Melmelades
25 Tast de Parellada Font-rubí. Josep Queralt
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VINÒLEUM DIUMENGE 9 D’OCTUBRE DE 2022

9.00h. OBERTURA FIRA

Durant tot el dia trobareu actuacions itinerants amb la companyia “Malaboig”. 
També trobareu més de 40 expositors d'alimentació i artesans de Font-rubí i la comarca.

9.00h. ESMORZAR POPULAR Organitza: Caçadors de Font-rubí. Preus populars.

10.30h.

TAST D’OLIS 
A  càrrec del Molí Josep Lluch de Font-rubí.
Preu: 5 €/persona. Aforament limitat.
Lloc: Sala de plens de l’Ajuntament.

Taller “SABÓ AMB OLI” 
A càrrec de Laura Casas i Laura Murciano.
Aforament limitat.
Lloc: Espai Jove “La Barraca”.

12.00h.
TAST DE LA GAMMA CYGNUS a càrrec del Celler U MÉS U.
Preu: 10€/persona Aforament limitat.
Lloc: Espai Jove “La Barraca”.

FESTA DEL MOST 
Exhibició de balls populars i a continuació trepitjada 
de raïm.

17.00h.
TAST DE MELMELADES a càrrec de Moió Melmelades. 
Preu: 5€/persona. Aforament limitat. Lloc: Espai Jove “La Barraca”.

18.00h.
TAST DE PARELLADA “La Reina de Font-rubí” a càrrec de Josep Queralt
Preu: 10€/persona. Aforament limitat. Lloc: Sala de plens de l’Ajuntament.

19.30h. CONCERT amb el grup “Versions.cat”.

21.00h. TANCAMENT FIRA

* Tastos i tallers: Cal inscripció prèvia a través del formulari que trobareu a la pàgina web de l’Ajuntament www.fontrubi.cat on hi haurà el programa i un 
enllaç per poder fer la inscripció. També hi haurà inscripcions presencials el mateix cap de setmana a la carpa de Vinòleum de la plaça de l'Ajuntament i 
sempre que quedin places disponibles.

PER A MÉS INFORMACIÓ: Ajuntament de Font-rubí - Tel. 93 897 92 12 - www.font-rubi.cat  
SEGUIU-NOS LA LES XARXES SOCIALS:  @fontrubí @vinoleumfontrubi - #fontrubí  #vinoleumfontrubi

FUNCIONAMENT DELS TIQUETS DE DEGUSTACIÓ 
Tots els cellers oferiran la degustació dels seus productes en format de tast de vins i caves en copes, a través del sistema de 
compra prèvia de tiquets i copa de vi commemorativa.

S’habilitarà un espai a l’entrada del recinte per a la venta de tiquets i copes, on els visitants els podran adquirir al preu següent:

TIQUET COPA 5 € TIQUET SOMMELIER 10 € TIQUET REPETICIÓ 5 €

Inclou 1 copa  
+ porta copes.

Inclou 4 tiquets de tastos de vins o caves + 1 copa i porta copa + 1 val de 
4€ de descompte per la compra d’una ampolla a qualsevol celler de la Fira. 

Inclou 5 tiquets de tastos 
de vins.

VINÒLEUM DISSABTE 8 D’OCTUBRE DE 2022

17.00h. OBERTURA FIRA

Durant tot el dia trobareu actuacions itinerants amb la companyia “Malaboig” 
També trobareu més de 40 expositors d'alimentació i artesans de Font-rubí i la comarca.

A l’espai firal de la zona ajuntament hi trobareu: 
Tasts de vins, caves, olis i productes gastronòmics.
Tallers participatius per a infants i adults.
Exposició d’artesans de Font-rubí.

A l’espai firal de la zona dels bancals hi trobareu: 
Zona de descans en diferents espais.
Taules i cadires per menjar i/o beure.
Escenari central amb actuacions i servei degustació.

17.00h.
XERRADA INAUGURAL a càrrec de Mònica Usart i Gemma Puig, meteoròlogues i escriptores del llibre 
Atrapades en el temps que ens parlaran del temps i la vinya.

A continuació CONTACONTES Mirant els núvols a càrrec de la seva autora Mònica Usart.

18.00 a 
20.00h.

TALLERS PER A INFANTS I FAMÍLIES* a la zona d’artesans locals.

“Pinta el teu mòbil de tardor” a càrrec d’Eva Parera.

 “Cosim un moneder”  a càrrec d’El Cosidor.

18.00h.

TAST D’OLIS 
A càrrec del Molí Ca la Madrona de Font-rubí. 
Preu: 5 €/persona. Aforament limitat.
Lloc: Sala de plens de l’Ajuntament.

TALLER AROMES DEL VI 
A càrrec de Laura Masramon. 
Preu: 5 €/persona. Grup de 6 persones.
Lloc: Espai Jove “La Barraca”.

19.30h.
TAST OLIVES DEL MÓN a càrrec d'Olivariana. 
Preu: 5 €/persona. Aforament limitat. Lloc: Sala de plens de l’Ajuntament.

20.00h. CONCERT  amb el grup de versions “Duet Canonge” amb Sara Tutusaus i Martí Casanovas.

21.00h. ACTUACIÓ amb “Sidral Brass Band” pel recinte firal fins als bancals.

22.00h. ACTUACIÓ amb “Gina & the Tonics" a la zona dels bancals.

23.00h. TANCAMENT FIRA


